Gurkensalat

t der Berliner Tafel e.V.

Ein Angebo
Dauer: 20 Minuten Portionen: 6 ‘ Lies bitte das komplette Rezept durch, bevor du beginnst!
Zutaten:
2 Gurken

1/2 grolRe rote Zwiebel

60 ml WeiBweinessig

1 EL Honig oder Agavendicksaft
1 TL Salz

2 EL frischer Dill (optional)
Frischer Schnittlauch

2 Prisen schwarzer Pfeffer




Zubereitung:

Wasche die Gurken, die Zwiebel, den Dill und den Schnittlauch griindlich.

Schneide die Gurken und die rote Zwiebel in sehr diinne Scheiben.

Schneide den Schnittlauch in feine Rohrchen und den Dill klein.

Gib die geschnittenen Gurken und Zwiebeln in eine groRe Schiissel. Fiige den Weillweinessig, den Honig (oder

Agavendicksaft) und das Salz hinzu. Mische alles gut durch.

Stelle die Schiissel bis zum Servieren in den Kiihlschrank, damit der Salat gut durchzieht.

6. Nimm die Schiissel aus dem Kihlschrank und gib den Salat in eine Servierschiissel, wobei du tberschissiges Wasser
zurlicklasst.

7. Bestreue den Salat mit dem gehackten Dill und, wenn du mochtest, mit Schnittlauch.

8. Mahle etwas schwarzen Pfeffer Gber den Salat und serviere ihn.
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